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Au Club, la cuisine met a I’honneur le savoir-faire francais et la créativité culinaire.
Les produits de saison sont travaillés avec soin pour offrir une expérience raffince
et équilibrée, ou les saveurs authentiques rencontrent une touche de modernite.

LES FORMULES

(hors boissons)

Formule rapide - 28€
Entrée + Plat
ou
Plat + Dessert

Formule plaisir - 32 €
Entrée + Plat + Dessert

Lore appelil”

Tarifs 2026 - nets en euros, service compris



ENTREES

Royale de moules, cremeux de fenouil et
crostini a 1ail

Tatin de tomates et stracciatella au basilic

Blanc-manger de chevre frais, menthe et caviar
d’aubergines

PLATS

Supréme de volaille sauce cacahuetes, purce et
tempura de brocolis

Poulpe rdti, riz vénere, coulis de piquillos et
lé¢gumes croquants

Curry vert, courgettes sautées, artichauts et
tomates cerises roties

DESSERTS

Sorbet framboise, mousse de fromage blanc et
crémeux framboise-citron vert

Siphon chocolat et sarrasin

Crémeux passion, confit de rhubarbe et fraises

Tarifs 2026 - nets en euros, service compris
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